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1. ВИД ПРАКТИКИ, СПОСОБЫ И ФОРМА ЕЁ ПРОВЕДЕНИЯ 
 

При реализации ОПОП ВО магистратура по направлению подготовки 38.04.07 То-

вароведение направленность (профиль) Товароведение сельскохозяйственного сырья и 

продовольственных товаров предусмотрена учебная ознакомительная практика. 

Вид практики – учебная. Тип учебной практики – учебная ознакомительная прак-

тика. Способ проведения практики – стационарная.  

Форма проведения практики – дискретно, путем выделения в календарном учебном 

графике непрерывного периода учебного времени для проведения данного вида практики. 

В качестве баз учебной ознакомительной практики служат лаборатория экспертизы 

качества продовольственных и непродовольственных товаров ФГБОУ ВО Мичуринского 

ГАУ или предприятия, отвечающие следующим требованиям: 

- соответствие направленности (профилю) подготовки обучающегося и виду прак-

тики; 

- наличие сфер деятельности, предусмотренных программой практики; 

- квалифицированные кадры для руководства практикой обучающихся. 

Учебная ознакомительная практика, обучающихся проводится в сроки, установлен-

ные графиком учебного процесса. 

Цели учебной ознакомительной практики состоят в следующем: 

- приобрести практические навыки и сформировать первичные профессиональные 

компетенции будущих специалистов;  

- освоить существующие методы и способы сбора информации, ее обработки, ана-

лиза и интерпретации с учетом характерных особенностей и специфики обследуемых объ-

ектов;  

- расширение профессионального кругозора обучающихся и приобретение опыта са-

мостоятельной деятельности;  

- изучение опыта работы в сфере профессиональной деятельности, соответствующей 

выбранному направлению подготовки.  

При проведении практики организуется практическая подготовка путем непосред-

ственного выполнения обучающимися определенных видов работ, связанных с будущей 

профессиональной деятельностью. 

Практическая подготовка может быть организована: 

- непосредственно в Университете, в том числе в структурном подразделении Уни-

верситета, предназначенном для проведения практической подготовки; 

- в организации, осуществляющей деятельность по профилю соответствующей об-

разовательной программы (далее – профильная организация), в том числе в структурном 

подразделении профильной организации, предназначенном для проведения практической 

подготовки, на основании договора, заключаемого между университетом и профильной ор-

ганизацией. 

В задачи практики входят:  

- углубление и закрепление теоретических знаний и практических умений и навы-

ков; 

- подготовка обучающихся к выполнению в условиях реального производственного 

процесса научно-исследовательского вида профессиональной деятельности; 

- развитие способностей к самостоятельной деятельности в процессе выполнения ра-

боты: организаторских, аналитических, коммуникативных, исследовательских, самоорга-

низации и самоконтроля; 

- формирование профессионального интереса, чувства ответственности и уважения 

к выбранной профессии; 

- подготовка дневника и отчета о прохождении учебной ознакомительной практики.  

Требования к организации учебной ознакомительной практики определены следую-

щими нормативно-правовыми документами: 
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- Федеральный закон «Об образовании в РФ» от 29 декабря 2012 г. N 273-ФЗ; 

- приказ Минобрнауки России «Об утверждении федерального государственного об-

разовательного стандарта высшего образования - магистратура по направлению 38.04.07 

Товароведение от 12.08.2020 № 961; 

- приказ Минобрнауки России, Минпросвещения России «О практической подго-

товке обучающихся» от 05.08.2020 № 885/390; 

- профессиональный стандарт 40.060Специалист по сертификации продукции (утв. 

приказом Минтруда России от 31.10.2014. №837н); 

- профессиональный стандарт 22.007Специалист по безопасности, прослеживаемо-

сти и качеству пищевой продукции на всех этапах ее производства (утв. приказом Минтр-

уда России от 02.09.2020. №556н); 

- Устав ФГБОУ ВО Мичуринский ГАУ;  

- локальные нормативные акты ФГБОУ ВО Мичуринский ГАУ.  

Продолжительность рабочего дня обучающихся при прохождении практики опреде-

ляется статьями 91 и 92 Трудового кодекса Российской Федерации и составляет:  

- для обучающихся в возрасте от18 лет и старше – не более 40 часов в неделю. 

Данный тип практики проводится в форме практической подготовки. 

При проведении практики практическая подготовка организуется путем непосред-

ственного выполнения обучающимися определенных видов работ, связанных с будущей 

профессиональной деятельностью. 

При проведении практики практическая подготовка организуется путем непосред-

ственного выполнения обучающимися определенных видов работ, связанных с будущей 

профессиональной деятельностью. 

Учебная ознакомительная практика для обучающихся с ограниченными возможно-

стями здоровья и инвалидов проводится с учетом особенностей их психофизического раз-

вития, индивидуальных возможностей и состояния здоровья. 

Учебная ознакомительная практика для обучающихся – инвалидов и лиц с ограни-

ченными возможностями здоровья – могут быть организованы посредством дистанцион-

ных образовательных технологий (далее – ДОТ). Практика в условиях обучения с примене-

нием ДОТ предусматривает предоставление отчетной документации на кафедру в установ-

ленные сроки в электронном (отсканированные документы) и/или бумажном варианте. 

Защита отчета по данному типу практики обучающихся с применением ДОТ допус-

кается с использованием компьютерных средств контроля знаний и средств телекоммуни-

кации. 

 

2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПРИ ПРОХОЖДЕ-

НИИ ПРАКТИКИ, СООТНЕСЕННЫЕ С ПЛАНИРУЕМЫМИ РЕЗУЛЬ-

ТАТАМИ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 
 

Прохождение учебной ознакомительной практики направлено на формирование сле-

дующих компетенций: 

УК-1 способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе 

системного подхода, вырабатывать стратегию действий  

УК-3 способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая ко-

мандную стратегию для достижения поставленной цели; 

ОПК-3 способен применять международные нормативные правовые акты и норма-

тивные правовые акты Российской Федерации в сфере управления качеством и безопасно-

стью товаров.; 

ОПК-4 способен проводить научные исследования в товароведении и смежных сфе-

рах, критически оценивать их результаты и применять для решения профессиональных за-

дач 
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Планируемые 

результаты обу-

чения 

(индикаторы 

достижения 

компетенции) 

Критерии оценивания результатов обучения 

Низкий 

(допороговый) 

компетенция 

не сформирована 

Пороговый Базовый Продвинутый 

УК-1 

ИД-1УК-1 – Ана-

лизирует про-

блемную ситуа-

цию как си-

стему, выявляя 

ее составляющие 

и связи между 

ними 

Не анализирует 

проблемную ситу-

ацию как систему 

с выявлением ее 

составляющих и 

связей между 

ними 

Удовлетвори-

тельно анализи-

рует проблемную 

ситуацию как си-

стему, фрагмен-

тарно выявляя ее 

составляющие и 

связи между ними 

Хорошо анализи-

рует проблемную 

ситуацию как си-

стему, но не пол-

ностью выявляя ее 

составляющие и 

связи между ними 

Отлично анализи-

рует проблемную 

ситуацию как си-

стему, в полной 

мере выявляя ее 

составляющие и 

связи между ними 

ИД-2УК-1 – Про-

изводит крити-

ческую оценку 

информации, не-

обходимой для 

решения про-

блемной ситуа-

ции 

Не производит 

критическую 

оценку информа-

ции, необходимой 

для решения про-

блемной ситуации 

Удовлетвори-

тельно производит 

критическую 

оценку информа-

ции, необходимой 

для решения про-

блемной ситуации 

Хорошо произво-

дит критическую 

оценку информа-

ции, необходимой 

для решения про-

блемной ситуации 

Отлично произво-

дит критическую 

оценку информа-

ции, необходимой 

для решения про-

блемной ситуации 

ИД-3УК-1 – Пред-

лагает адекват-

ные способы ре-

шения проблем-

ной ситуации на 

основе систем-

ного и междис-

циплинарного 

подходов 

Не предлагает 

адекватные спо-

собы решения 

проблемной ситу-

ации на основе си-

стемного и меж-

дисциплинарного 

подходов 

Предлагает ча-

стично сформиро-

ванные адекват-

ные способы ре-

шения проблем-

ной ситуации на 

основе системного 

и междисципли-

нарного подходов 

Предлагает сфор-

мированные, но 

содержащие от-

дельные пробелы 

адекватные спо-

собы решения 

проблемной ситу-

ации на основе си-

стемного и меж-

дисциплинарного 

подходов 

Предлагает полно-

стью сформиро-

ванные адекват-

ные способы ре-

шения проблем-

ной ситуации на 

основе системного 

и междисципли-

нарного подходов 

ИД-4УК-1 – Разра-

батывает и со-

держательно ар-

гументирует 

стратегию дей-

ствий, опреде-

ляет сценарии ее 

реализации с 

учетом возмож-

ных рисков 

Не разрабатывает 

и содержательно 

не аргументирует 

стратегию дей-

ствий, не опреде-

ляет сценарии ее 

реализации с уче-

том возможных 

рисков 

Удовлетвори-

тельно разрабаты-

вает и малосодер-

жательно аргумен-

тирует стратегию 

действий, опреде-

ляет единичные 

сценарии ее реа-

лизации с учетом 

возможных рисков 

Хорошо разраба-

тывает, но и не в 

полной мере со-

держательно аргу-

ментирует страте-

гию действий, 

определяет типич-

ные сценарии ее 

реализации с уче-

том возможных 

рисков 

Отлично разраба-

тывает и в полной 

мере содержа-

тельно аргументи-

рует стратегию 

действий, опреде-

ляет многовари-

антные сценарии 

ее реализации с 

учетом возмож-

ных рисков 

УК-3 

ИД-1УК-3 – Выра-

батывает страте-

гию командной 

работы и на ее 

основе органи-

зует отбор чле-

нов команды для 

достижения по-

ставленной цели 

Не вырабатывает 

стратегию команд-

ной работы и на ее 

основе не органи-

зует отбор членов 

команды для до-

стижения постав-

ленной цели 

Удовлетвори-

тельно вырабаты-

вает стратегию ко-

мандной работы и 

на ее основе пас-

сивно организует 

отбор членов ко-

манды для дости-

жения поставлен-

ной цели 

Хорошо выраба-

тывает стратегию 

командной работы 

и на ее основе 

инициативно орга-

низует отбор чле-

нов команды для 

достижения по-

ставленной цели 

Отлично выраба-

тывает стратегию 

командной работы 

и на ее основе ак-

тивно организует 

отбор членов ко-

манды для дости-

жения поставлен-

ной цели 
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ИД-2УК-3 – Пла-

нирует и коор-

динирует работу 

команды, рас-

пределяет пору-

чения и делеги-

рует полномочия 

членам команды, 

организует об-

суждение раз-

ных идей и мне-

ний 

Не планирует и не 

координирует ра-

боту команды, не 

распределяет по-

ручения и не деле-

гирует полномо-

чия членам ко-

манды, не органи-

зует обсуждение 

разных идей и 

мнений 

Удовлетвори-

тельно планирует 

и не координирует 

работу команды, 

приблизительно 

распределяет по-

ручения и делеги-

рует полномочия 

членам команды, 

пассивно органи-

зует обсуждение 

разных идей и 

мнений 

Хорошо плани-

рует  и координи-

рует работу ко-

манды, адекватно 

распределяет по-

ручения и делеги-

рует полномочия 

членам команды, 

инициативно орга-

низует обсужде-

ние разных идей и 

мнений 

Отлично плани-

рует и координи-

рует работу ко-

манды, правильно 

распределяет по-

ручения и делеги-

рует полномочия 

членам команды, 

активно органи-

зует обсуждение 

разных идей и 

мнений 

ИД-3УК-3 – Разре-

шает кон-

фликты, разно-

гласия и проти-

воречия при де-

ловом общении 

на основе учета 

интересов всех 

сторон; создает 

рабочую атмо-

сферу, позитив-

ный эмоцио-

нальный климат 

в команде 

Не разрешает кон-

фликты, разногла-

сия и противоре-

чия при деловом 

общении на ос-

нове учета интере-

сов всех сторон; 

не создает рабо-

чую атмосферу, 

позитивный эмо-

циональный кли-

мат в команде 

Удовлетвори-

тельно разрешает 

конфликты, разно-

гласия и противо-

речия при деловом 

общении на ос-

нове учета интере-

сов всех сторон; 

нерегулярно со-

здает рабочую ат-

мосферу, позитив-

ный эмоциональ-

ный климат в ко-

манде 

Хорошо разре-

шает конфликты, 

разногласия и про-

тиворечия при де-

ловом общении на 

основе учета инте-

ресов всех сторон; 

периодически со-

здает рабочую ат-

мосферу, позитив-

ный эмоциональ-

ный климат в ко-

манде 

Отлично разре-

шает конфликты, 

разногласия и про-

тиворечия при де-

ловом общении на 

основе учета инте-

ресов всех сторон; 

постоянно создает 

рабочую атмо-

сферу, позитив-

ный эмоциональ-

ный климат в ко-

манде 

ИД-4УК-3 – Орга-

низует обсужде-

ние результатов 

работы команды, 

принимает от-

ветственность за 

общий результат 

Не организует об-

суждение резуль-

татов работы ко-

манды, не прини-

мает ответствен-

ность за общий ре-

зультат 

Удовлетвори-

тельно организует 

обсуждение ре-

зультатов работы 

команды, нерегу-

лярно принимает 

ответственность за 

общий результат 

Хорошо органи-

зует обсуждение 

результатов ра-

боты команды, пе-

риодически при-

нимает ответ-

ственность за об-

щий результат 

Отлично органи-

зует обсуждение 

результатов ра-

боты команды, по-

стоянно прини-

мает ответствен-

ность за общий ре-

зультат 

ОПК-3 

ИД-1ОПК-3 – Ис-

пользует норма-

тивные право-

вые и техниче-

ские документы 

по управлению 

качеством и без-

опасностью то-

варов в профес-

сиональной дея-

тельности. 

Не использует 

нормативные пра-

вовые и техниче-

ские документы 

по управлению ка-

чеством и безопас-

ностью товаров в 

профессиональной 

деятельности. 

Частично исполь-

зует нормативные 

правовые и техни-

ческие документы 

по управлению ка-

чеством и безопас-

ностью товаров в 

профессиональной 

деятельности. 

Хорошо исполь-

зует нормативные 

правовые и техни-

ческие документы 

по управлению ка-

чеством и безопас-

ностью товаров в 

профессиональной 

деятельности. 

Отлично исполь-

зует нормативные 

правовые и техни-

ческие документы 

по управлению ка-

чеством и безопас-

ностью товаров в 

профессиональной 

деятельности. 

ИД-2ОПК-3 – Вы-

полняет теорети-

ческие и экспе-

риментальные 

исследования в 

товароведении и 

смежных сферах 

Не выполняет тео-

ретические и экс-

периментальные 

исследования в то-

вароведении и 

смежных сферах 

Удовлетвори-

тельно выполняет 

теоретические и 

эксперименталь-

ные исследования 

в товароведении и 

смежных сферах 

Хорошо выпол-

няет теоретиче-

ские и экспери-

ментальные иссле-

дования в товаро-

ведении и смеж-

ных сферах 

Отлично выпол-

няет теоретиче-

ские и экспери-

ментальные иссле-

дования в товаро-

ведении и смеж-

ных сферах 

ОПК-4 Не выполняет тео-

ретические и экс-

периментальные 

Частично выпол-

няет теоретиче-

Хорошо выпол-

няет теоретиче-

Отлично выпол-

няет теоретиче-
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ИД-1ОПК-4 – Вы-

полняет теорети-

ческие и экспе-

риментальные 

исследования в 

товароведении и 

смежных сферах 

исследования в то-

вароведении и 

смежных сферах 

ские и экспери-

ментальные иссле-

дования в товаро-

ведении и смеж-

ных сферах 

ские и экспери-

ментальные иссле-

дования в товаро-

ведении и смеж-

ных сферах 

ские и экспери-

ментальные иссле-

дования в товаро-

ведении и смеж-

ных сферах 

ИД-2ОПК-4 – Ана-

лизирует, систе-

матизирует и 

критически оце-

нивает резуль-

таты научных 

исследований 

Не анализирует, 

не систематизи-

рует и критически 

не оценивает ре-

зультаты научных 

исследований 

Удовлетвори-

тельно анализи-

рует, но не систе-

матизирует и кри-

тически не оцени-

вает результаты 

научных исследо-

ваний 

Хорошо анализи-

рует, но не систе-

матизирует и кри-

тически оценивает 

результаты науч-

ных исследований 

Отлично анализи-

рует, систематизи-

рует и критически 

оценивает резуль-

таты научных ис-

следований 

 

В результате прохождения учебной ознакомительной практики обучающийся дол-

жен: 

Знать: 

- методы обобщения и критического оценивания результатов исследований, выявле-

ния и формулирования актуальных научных проблем; 

- методы научных исследований для решения актуальных задач в своей профессио-

нальной деятельности; 

- методы обобщения и критического оценивания результатов исследований, выявле-

ния и формулирования актуальных научных проблем; 

- классификацию и основополагающие характеристики товаров; 

- ассортимент товаров; 

- показатели качества товаров; 

- методы товароведения; 

- виды экспертиз и способы их проведения; 

- средства товарной информации; 

- факторы, формирующие и определяющие качество товаров; 

- правила организации торгово-технологического процесса. 

Уметь: 

- работать в команде и индивидуально, а также быть коммуникативным, толерант-

ным, принимать управленческие решения в сфере своей профессиональной деятельности; 

- обобщать и критически оценивать результаты исследований, выявлять и формули-

ровать актуальные научные проблемы; 

- пользоваться методами научных исследований для решения актуальных задач в 

своей профессиональной деятельности; 

- формулировать задачи и цели современного товароведения; 

- идентифицировать товар; 

- определять показатели и свойства ассортимента товаров; 

- определять качество товара, устанавливать градацию качества и выявлять брак; 

- использовать методы предотвращения товарных потерь; 

- пользоваться нормативной документацией по ассортименту и качеству товаров ана-

лизировать и оценивать структуру ассортимента; 

- организовывать торгово-технологический процесс. 

Владеть: 

- методами обобщения и критического оценивания результатов исследований, выяв-

ления и формулирования актуальных научных проблем; 

- методами самостоятельных научных исследований для решения актуальных задач 

в своей профессиональной деятельности; 
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- методами классификации и кодирования товаров; 

- методами определения показателей ассортимента и его формирования; 

- методами экспертизы, определения качества товаров и способами их сохранения; 

- методами приемки товаров по количеству и качеству, хранения и реализации това-

ров. 

 

3. МЕСТО ПРАКТИКИ В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ  

ПРОГРАММЫ 
 

Учебная ознакомительная практика является составной частью ОПОП ВО по 

направлению подготовки 38.04.07 Товароведение, направленности (профилю) Товароведе-

ние сельскохозяйственного сырья и продовольственных товаров. Согласно учебному плану 

учебная ознакомительная практика относится к разделу Б2.В.01 (У). 

Прохождение данного типа практики необходимо для получения теоретических и 

практических знаний по товароведению и экспертизе сельскохозяйственного сырья и про-

довольственных товаров. 

Практические умения и навыки, приобретенные при прохождении учебной ознако-

мительной практики, необходимы обучающимся при освоении теоретического курса дис-

циплин: «Организация и проведение ветеринарно-санитарной экспертизы сельскохозяй-

ственного сырья и продовольственных товаров», «Формирование качества сельскохозяй-

ственной продукции», «Теория товароведения сельскохозяйственного сырья и продоволь-

ственных товаров», «Инновационный подход к обеспечению качества сельскохозяйствен-

ной продукции», «Товароведение и экспертиза качества органической продукции», «Совре-

менные методы экспертизы продукции АПК», «Товароведение функциональных ингреди-

ентов и обогащенных продуктов», «Организация и проведение экологической экспертизы», 

«Контроль качества сельскохозяйственного сырья и продовольственных товаров» и про-

хождении производственной технологической практики, производственной преддиплом-

ной практики, а также используются при подготовке к процедуре защиты и защите выпуск-

ной квалификационной работы. 

 

3.1 Матрица соотнесения разделов (этапов)  

учебной ознакомительной практики и формируемых в них  

универсальных и общепрофессиональных компетенций 
 

Компетенции 

Этапы учебной ознакомительной практики  

Подготовительный 

этап.  

Разработка рабочего гра-

фика (плана) и индивиду-

ального задания.  

Общее знакомство с ла-

бораторией, охраной 

труда и правилами внут-

реннего распорядка.  

Инструктаж по технике 

безопасности. 

Основной этап. 

Изучение имеющегося в 

лаборатории оборудова-

ния, используемого при 

оценке качества сельско-

хозяйственного сырья и 

продовольственных това-

ров. 

Заключительный этап. 

Обработка и анализ полу-

ченной информации, под-

готовка отчета о прохож-

дении учебной практики 

УК-1 + + + 

УК-3 + + + 

ОПК-3 + + + 

ОПК-4 + + + 

Общее  

количество  

компетенций 

4 4 4 
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4. ОБЪЕМ ПРАКТИКИ И ЕЕ ПРОДОЛЖИТЕЛЬНОСТЬ 
 

4.1 Объем, продолжительность учебной ознакомительной практики  
Согласно учебному плану по направлению подготовки 38.04.07 Товароведение 

направленность (профиль) Товароведение сельскохозяйственного сырья и продовольствен-

ных товаров объем учебной ознакомительной практики составляет 12 зачетных единиц (432 

академических часа), продолжительность – 8 недель. Вид итогового контроля – зачет с 

оценкой. 

 

Распределение трудоемкости работы по семестрам (курсам) 
 

Вид занятий 

Количество акад. часов 

по очной  

форме обучения 

(1 семестр) 

по заочной  

форме обучения 

(1 курс) 

Общая трудоемкость дисциплины 432 432 

Контактная работа обучающихся с преподавателем: 288 288 

практические занятия 288 288 

Самостоятельная работа 144 140 

Контроль  4 

Вид итогового контроля  Зачет с оценкой Зачет с оценкой 

 

4.2 Виды работ и график прохождения практики 
 

№ 

п/п 
Этапы практики 

Виды производственной работы  

на практике, включая самостоятельную 

работу обучающихся и трудоемкость 

(в акад. часах) 

Формы  

текущего 

контроля 
неделя 

I II III IV V VI VII VIII 

1 

Подготовительный этап. 

Разработка рабочего графика 

(плана) и индивидуального зада-

ния. Общее знакомство с лабора-

торией, охраной труда и прави-

лами внутреннего распорядка.  

Инструктаж по технике безопас-

ности. 

54        

Отметка 

в дневнике 

практики 

2 

Основной этап. 

Изучение имеющегося в лабора-

тории оборудования, используе-

мого при оценке качества сельско-

хозяйственного сырья и продо-

вольственных товаров. 

 54 54 54 54 54 54  

Собеседова-

ние, проверка 

дневников, 

оценка вы-

полнения те-

кущих зада-

ний 

3 

Заключительный этап. 

Обработка и анализ полученной 

информации, подготовка отчета о 

прохождении учебной практики. 

       54 
Проверка от-

чета 
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5. СОДЕРЖАНИЕ ПРАКТИКИ 
 

Учебная ознакомительная практика включает общие вопросы для всех обучающихся 

по данной ОПОП ВО и индивидуальную часть, направленную на выполнение конкретного 

задания. Общее руководство практикой осуществляется руководителем практики от уни-

верситета.  

Руководитель практики от университета:  

- составляет рабочий график (план) проведения практики;  

- разрабатывает индивидуальные задания для обучающихся, выполняемые в период 

прохождения практики;  

- участвует в распределении обучающихся по рабочим местам и видам работ в орга-

низации;  

- осуществляет контроль за соблюдением сроков проведения практики и соответ-

ствием ее содержания требованиям, установленным ОПОП ВО; 

- оказывает методическую помощь обучающимся при выполнении ими индивиду-

альных заданий;  

- оценивает результаты практики обучающихся. 

Обучающиеся в период прохождения практики должны:  

- полностью выполнять задания, предусмотренные программой практики и индиви-

дуальными заданиями;  

- подчиняться действующим в организации правилам внутреннего трудового распо-

рядка;  

- изучить и строго соблюдать правила охраны труда, правила поведения в лаборато-

рии;  

- представить своевременно руководителю практики дневник, письменный отчет о 

прохождении практики. В зависимости от места прохождения практики обучающимся, со-

держание практики может различаться, что отражается в индивидуальном задании на прак-

тику.  

Обучающиеся, совмещающиеся обучение с трудовой деятельностью, вправе прохо-

дить практику по месту трудовой деятельности в случаях, если профессиональная деятель-

ность, осуществляемая ими, соответствует требованиям к содержанию практики. 

Основные этапы учебной ознакомительной практики: 

Подготовительный. Разработка рабочего графика (плана) и индивидуального зада-

ния. Общее знакомство с лабораторией, охраной труда и правилами внутреннего распо-

рядка. Инструктаж по технике безопасности. 

Основной. Изучение имеющегося в лаборатории оборудования, используемого при 

оценке качества сельскохозяйственного сырья и продовольственных товаров.  

Выполнение индивидуального задания: изучение стандартов, нормативно-техниче-

ской и справочной литературы, применяемых в лаборатории для экспертизы качества од-

ного (выбранного) вида сельскохозяйственного сырья или продовольственного товара, яв-

ляющегося объектом исследования. 

1. Классификация данного вида сельскохозяйственного сырья или продовольствен-

ного товара. 

2. Факторы, формирующие качество определенного вида сельскохозяйственного сы-

рья или продовольственного товара. 

3. Факторы, сохраняющие качество выбранного вида сельскохозяйственного сырья 

или продовольственного товара. 

4. Требования к качеству выбранного вида сельскохозяйственного сырья или продо-

вольственного товара (органолептические, физико-химические показатели, показатели без-

опасности и микробиологические показатели). 

Заключительный. Обработка и анализ полученной информации, подготовка отчета о 

прохождении учебной ознакомительной практики.  
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6. ФОРМЫ ОТЧЕТНОСТИ ПРАКТИКИ 
 

По результатам учебной ознакомительной практики обучающийся обязан предоста-

вить: рабочий график (план) проведения практики (Приложение А), индивидуальное зада-

ние (Приложение Б), дневник практики (Приложение В), характеристику с места прохож-

дения практики, письменный отчет о прохождении практики. 

Форма титульного листа отчета о прохождении практики представлена в приложе-

нии Г.  

Рабочий график (план) учебной ознакомительной практики обучающихся опреде-

ляет содержание работы (виды работ), сроки и формы отчетности. График (план) должен 

разрабатываться обучающимся при консультативной помощи научного руководителя, 

окончательная редакция плана подлежит согласованию с руководителем практики. 

При прохождении практики в профильной организации руководителем практики от 

организации и руководителем практики от профильной организации составляется совмест-

ный рабочий график (план) учебной практики. Он определяет виды работ, сроки и формы 

отчетности и разрабатывается на весь период практики. 

Содержание учебной ознакомительной практики должно быть раскрыто и представ-

лено в графике (плане) таким образом, чтобы:  

- обучающийся четко представлял характер, объем и виды работы, которую ему 

предстоит выполнить; 

- руководитель практики имел возможность эффективно контролировать и направ-

лять работу обучающегося в режиме обратной связи. 

Контроль должен быть формирующим, т.е. основанным на обратной связи от руко-

водителя практики к обучающемуся. При такой форме контроля руководитель практики, 

ознакомившись с результатом его работы по определенному виду, получает возможность в 

оперативном режиме корректировать работу обучающегося. В результате основанная на 

обратной связи формирующая оценка превращается в эффективный инструмент обучения.  

Результатом учебной ознакомительной практики является отчет, который представ-

ляется обучающимся на выпускающую кафедру.  

Содержание учебной ознакомительной практики определяется полученным зада-

нием, ее целью и задачами, научной новизной, а также компетенциями, которыми должен 

овладеть обучающийся по завершении данной практики.  

В задачи входит: 

- получение теоретических знаний и практических умений и навыков; 

- подготовка обучающихся к выполнению в условиях реального производственного 

процесса научно-исследовательского вида профессиональной деятельности; 

- развитие способностей к самостоятельной деятельности в процессе выполнения ра-

боты: организаторских, аналитических, коммуникативных, исследовательских, самоорга-

низации и самоконтроля; 

- формирование профессионального интереса, чувства ответственности и уважения 

к выбранной профессии; 

- подготовка дневника и отчета о прохождении учебной ознакомительной практики. 

В первую очередь учебная ознакомительная практика связана с формированием не-

обходимых практических знаний, умений и навыков по товароведению сельскохозяйствен-

ного сырья и продовольственных товаров, приобретение практических умений и навыков 

по экспертизе сельскохозяйственного сырья и продовольственных товаров. В отчете 

должно содержаться: цель, задачи и объект исследования; результаты изучения и анализа 

основных литературных источников, изучение документов по стандартизации, анализ на 

основании полученных результатов, заключение.  

По результатам прохождения учебной ознакомительной практики составляется от-

чет о ее прохождении.  
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Структура отчета о прохождении учебной ознакомительной практики  

- титульный лист;  

- индивидуальное задание обучающегося;  

- рабочий график (план) или совместный график (план);  

- дневник о прохождении практики; 

- оглавление;  

- введение;  

- основная часть; 

- заключение;  

- список использованной литературы;  

- приложения (при необходимости); 

При составлении отчета следует придерживаться следующих общих требований: 

четкость и логическая последовательность изложения материала; убедительность аргумен-

тации; краткость и точность формулировок, исключающих возможность неоднозначного 

толкования; конкретность изложения результатов; обоснованность выводов.  

По итогам учебной ознакомительной практики обучающемуся выдается характери-

стика, отражающая уровень сформированости компетенций, степень выполнения про-

граммы практики и общую оценку за практику. Характеристика содержит данные о выпол-

нении обучающимся программы практики, об его отношении к работе, об оценке его уме-

ний и навыков применять теоретические знания на практике. Характеристика подписыва-

ется руководителем практики от организации (структурного подразделения), в которой она 

проводилась, заверяется печатью.  

 

Правила оформления отчета 

Отчет оформляется в виде текста, подготовленного на персональном компьютере с 

помощью текстового редактора и отпечатанного на принтере на листах формата А4, с одной 

стороны. Текст на листе должен иметь книжную ориентацию, альбомная ориентация до-

пускается только для таблиц и схем. Основной цвет шрифта – черный.  

Поля страницы должны иметь следующие размеры: левое – 35 мм, правое – 15 мм, 

верхнее и нижнее – 20 мм.  

Текст печатается через полтора интервала шрифтом Times New Roman, размер 

шрифта 14.  

Абзацный отступ должен быть одинаковым по всему тексту и равен 1,25.  

Наименования всех структурных элементов отчета (за исключением приложений) 

записываются в виде заголовков строчными буквами по центру страницы без подчеркива-

ния (шрифт 14 жирный). Точка после заголовка не ставится.  

Страницы нумеруются арабскими цифрами с соблюдением сквозной нумерации по 

всему тексту. Номер страницы проставляется в нижней части листа справа без точки. Ти-

тульный лист включается в общую нумерацию страниц. Номер страницы на титульном ли-

сте не проставляется (нумерация страниц – автоматическая).  

Разделы имеют порядковые номера в пределах всего отчета и обозначаются араб-

скими цифрами. Номер подраздела состоит из номеров раздела и подраздела, разделенных 

точкой. В конце номера подраздела точка не ставится. Разделы основной части отчета сле-

дует начинать с нового листа (страницы).  

При ссылках на структурную часть текста отчета указываются номера разделов, под-

разделов, пунктов, подпунктов, перечислений, графического материала, формул, таблиц, 

приложений, а также графы и строки таблицы, данного отчета. При ссылках следует писать: 

«… в соответствии с разделом 2», «… в соответствии со схемой 2», «(схема 2)», «в соответ-

ствии с таблицей 1», «таблица 4», «… в соответствии с приложением А» и т. п.  

Таблицу с большим количеством строк допускается переносить на другой лист 

(страницу). При переносе части таблицы на другой лист (страницу) слово «Таблица» и но-

мер ее указывают один раз справа над первой частью таблицы, над другими частями пишут 
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слово «Продолжение» и указывают номер таблицы, на пример: «Продолжение таблицы 1». 

При переносе таблицы на другой лист (страницу) заголовок помещают только над ее первой 

частью. Необходимо указывать при переносе обозначение столбцов таблицы. В таблицах 

допускается применение 12 размера шрифта. 

Приложения к отчету оформляются на отдельных листах, причем каждое из них 

должно иметь свой тематический заголовок и в правом верхнем углу страницы надпись 

«Приложение» с буквенным обозначением.  

На последней странице заключения обучающийся проставляет дату сдачи отчета и 

подпись.  

Список использованной литературы группируется в алфавитном порядке. Ссылки в 

тексте на опубликованные материалы должны быть в круглых скобках. Оформление 

ссылки на литературу должно соответствовать требованиям ГОСТ 7.1-2003 Система стан-

дартов по информатизации, библиотечному и издательскому делу. Библиографическая за-

пись. Библиографическое описание. Общие требования и правила составления», ГОСТ Р 

7.0.5-2008 Библиографическая ссылка. Общие требования и правила составления и ГОСТ 

7.82-2001 Библиографическая запись. Библиографическое описание электронных ресурсов.  

Текст отчета и дневника должен быть сброшюрован. 

 

7. ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ  

ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ ОБУЧАЮЩИХСЯ  

ПО УЧЕБНОЙ ОЗНАКОМИТЕЛЬНОЙ ПРАКТИКЕ 
 

Основным видом оценочных средств является отчет о прохождении учебной озна-

комительной практики. 

 

7.1 Паспорт фонда оценочных средств учебной ознакомительной  

практики  
 

№ 

п/п 
Контролируемый материал 

Код 

контролируемой 

компетенции 

Оценочное средство 

наименование 
количе-

ство 

1. 

Подготовительный этап 

Разработка рабочего графика (плана) и 

индивидуального задания. Общее знаком-

ство с лабораторией, охраной труда и 

правилами внутреннего распорядка. Ин-

структаж по технике безопасности. 

УК-1, УК-3, 

ОПК-3, ОПК-4 

Дневник 1 

Отчет о прохождении 

практики 
1 

2. 

Основной этап. 

Изучение имеющегося в лаборатории 

оборудования, используемого при оценке 

качества сельскохозяйственного сырья и 

продовольственных товаров. 

УК-1, УК-3, 

ОПК-3, ОПК-4 

Дневник 1 

Отчет о прохождении 

практики 
1 

3. 

Заключительный этап. 

Обработка и анализ полученной инфор-

мации, подготовка отчета о прохождении 

учебной практики. 

УК-1, УК-3, 

ОПК-3, ОПК-4 

Вопросы  

к защите отчета  

(зачет с оценкой) 

20 

 

7.2 Комплект вопросов при защите отчета по практике 
Вопросы к защите отчета (компетенции УК-1, УК-3, ОПК-3, ОПК-4) 

1. Опишите материально-техническую базу лаборатории, где Вы проходили прак-

тику.  

2. Назовите приобретенные практические навыки, которые будите использовать в 

будущей профессиональной деятельности или в отдельных ее разделах. 
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3. Основные источники научной информации.  

4. Организация справочно-информационной деятельности. 

5. Пути улучшения качества выпускаемой продукции в современных экономических 

условиях. Система качества как один из важных общепризнанных инструментов комплекс-

ного управления качеством.  

6. Приборы применяемы для контроля качества сельскохозяйственного сырья и про-

довольственной продукции. 

7. Органолептические показатели оценки качества сельскохозяйственного сырья и 

продовольственной продукции.  

8. Физико-химические показатели качества сельскохозяйственного сырья и продо-

вольственной продукции.  

9. Показатели безопасности качества сельскохозяйственного сырья и продоволь-

ственной продукции. 

10. Микробиологические показатели качества сельскохозяйственного сырья и про-

довольственной продукции.  

11. Какой опыт профессиональной деятельности Вы получили на практике? 

12. Какую научную литературу Вы анализировали во время прохождения практики. 

13. Какую нормативно-правовую базу Вы изучили во время прохождения практики. 

14. Опишите правила формирования библиографических списков. 

15. Опишите процесс поиска, обработки, систематизации и анализа информации в 

области товароведения и экспертизы сельскохозяйственного сырья и продовольственной 

продукции с применением информационно-коммуникационных технологий. 

16. Работу, на каком лабораторном оборудовании Вы освоили. 

Назовите цель и задачи прохождения учебной практики. 

. Назовите виды, принципы, методы и средства идентификации и товарной экспертизы  

. Какие иностранные информационные источники вы использовали в своих исследованиях? 

Какие нормативные документы вы применяли при прохождении производственной предди-

пломной практики? 

 

7.3 Критерии оценки ответов на вопросы при защите отчета 
При выставлении оценки по результатам прохождения учебной ознакомительной 

практики учитываются: выполнение индивидуального задания на практику, характер отве-

тов на вопросы комиссии по программе практики; соответствие содержания полученному 

заданию; логичность представленного материала; обоснованность выводов.  

Оценка «отлично» выставляется обучающемуся, если результаты ответа на теорети-

ческие вопросы – 38-50 баллов. Оценка «хорошо» выставляется обучающемуся, если ре-

зультаты ответа на теоретические вопросы – 25-37 баллов. Оценка «удовлетворительно» 

выставляется обучающемуся, если результаты ответа на теоретические вопросы – 18-24 

баллов. Оценка «неудовлетворительно» выставляется обучающемуся, если результаты от-

вета на теоретические вопросы – 0-17 баллов. 
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7.4 Критерии оценки отчета о прохождении учебной ознакомительной 

практики 
 

№ 

п/п 
Наименование критерия 

Максимальное 

количество 

баллов 

1. Структура отчета 10 

2 Полнота раскрытия вопросов в соответствии с индивидуальным заданием  10 

3 Использование информационных технологий  10 

4 
Отношение обучающегося к работе (самостоятельность выполнения, твор-

ческий подход, системность, прилежание и т.д.) 
10 

5 

Качество оформления работы (правильность и грамотность изложения и 

оформления материала в соответствии с методическими указаниями, нали-

чие иллюстраций, презентаций)  

5 

6 
Сроки представления работы (соответствие срокам сдачи, утвержденным 

кафедрой в графике сдачи и защиты работы по дисциплине) 
5 

 ИТОГО 50 

 

7.5 Шкала оценочных средств 
 

Итоги прохождения учебной ознакомительной практики оцениваются в рейтинго-

вых баллах. Итоговый рейтинг (100 баллов) складывается из выполнения отчета (50 баллов) 

и защиты отчета (50 баллов). Итоговая оценка знаний обучающихся по практике определя-

ется на основании перевода итогового рейтинга в 5-ти бальную шкалу с учетом соответ-

ствующих критериев оценивания. 

 

Шкала оценочных средств 
 

Уровни освоения 

компетенций 
Критерии оценивания 

Оценочные 

средства 

(кол-во баллов) 

Продвинутый 

(75-100 баллов)  

зачтено с оценкой  

«отлично» 

Творческий характер пройденной практики, наличие 

элементов новизны и практической значимости, нали-

чие достаточного объема нормативно-технических до-

кументов, литературных источников, а также объемный 

аналитический материал, аргументированные выводы, а 

также практические рекомендации.  

Отчет (37-50) 

Вопросы  

к защите отчета 

(38-50) 

Базовый 

(50-74 балла) 

зачтено с оценкой  

«хорошо» 

Работа в целом носит творческий характер, но выводы 

недостаточно полно аргументированы. Не достаточно 

обоснована практическая значимость выполненной ра-

боты, собран и проанализирован достаточный объем 

нормативно-технических документов, литературных 

источников, но не в полной мере проанализирован. 

Отчет (25-36) 

Вопросы  

к защите отчета 

(25-37) 

Пороговый 

(35-49 баллов) 

зачтено с оценкой 

«удовлетвори-

тельно» 

Выводы по результатам прохождения учебной практики 

слабо аргументированы. Вызывает сомнения практиче-

ская значимость выполненной работы. Проведен анализ 

относительно небольшого объема нормативно-техниче-

ских документов, литературных источников.  

Отчет (17-25) 

Вопросы  

к защите отчета 

(18-24) 

Низкий 

(допороговый)  

(компетенция 

не сформирована) 

(менее 35 баллов) 

«неудовлетвори-

тельно 

Отсутствуют выводы по результатам прохождения 

практики, отсутствует или недостаточно обоснована 

практическая значимость выполненной работы. Отсут-

ствует анализ нормативно-технических документов.  

Отчет (0-17) 

Вопросы  

к защите отчета 

(0-17) 
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8. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ И ИНФОРМАЦИОННОЕ ОБЕСПЕЧЕ-

НИЕ НЕОБХОДИМОЕ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ 
 

8.1 Учебная литература: 
1. Асфондьярова, И.В. Товароведение и экспертиза качества мясных и рыбных това-

ров: Учебное пособие [Электронный ресурс]: учеб.пособие / И.В. Асфондьярова, В.В. Шев-

ченко. — Электрон.дан. — Санкт-Петербург: , 2018. — 140 с. — Режим доступа: 

https://e.lanbook.com/book/97216.  

2. Вытовтов, А.А. Современные методы идентификации, определения подлинности 

и оценки качества продуктов питания [Электронный ресурс]: учеб.пособие / А.А. Вы-тов-

тов. — Электрон.дан. — Санкт-Петербург: 2018. — 230 с. — Режим доступа: 

https://e.lanbook.com/book/105820.  

3. Вытовтов, А.А. Теоретические и практические основы органолептического ана-

лиза продуктов питания. [Электронный ресурс] — Электрон.дан. — СПб.: ГИОРД, 2010. — 

232 с. — Режим доступа: http://e.lanbook.com/book/4906  

4. Кутырев, Г.А. Контроль качества продуктов питания: учебное пособие. [Электрон-

ный ресурс]: учеб.пособие / Г.А. Кутырев, Е.В. Сысоева. — Электрон.дан. — Казань: 

КНИТУ, 2012. — 84 с. — Режим доступа: http://e.lanbook.com/book/73284  

5. Безопасность продовольственного сырья и пищевых продуктов [Текст]: учебное 

пособие / И.А. Рогов [и др.]. – Новосибирск: Сиб. унив. изд-во, 2007.  

6. Дашков, Л.П. Организация и управление коммерческой деятельностью: Учебник 

для бакалавров. [Электронный ресурс] / Л.П. Дашков, О.В. Памбухчиянц. — Электрон.дан. 

— М.: Дашков и К, 2015. — 400 с. — Режим доступа: http://e.lanbook.com/book/61051 

7. Зименкова, Ф.Н. Питание и здоровье: Учебное пособие для студентов по спец-

курсу «Питание и здоровье». [Электронный ресурс] — Электрон.дан. — М.: МПГУ, 2014. 

— 168 с. — Режим доступа: http://e.lanbook.com/book/70049 

8. Матвеева, Т.В. Мучные кондитерские изделия функционального назначения. 

Научные основы, технологии, рецептуры. [Электронный ресурс] / Т.В. Матвеева, С.Я. Ко-

рячкина. — Электрон.дан. — СПб. : ГИОРД, 2016. — 360 с. — Режим доступа: 

http://e.lanbook.com/book/69879  

9. Маюрникова, Л.А. Экспертиза специализированных пищевых продуктов. Каче-

ство и безопасность: учеб.пособие. [Электронный ресурс] / Л.А. Маюрникова, В.М. 15.По-

зняковский, Б.П. Суханов, Г.А. Гореликова. — Электрон.дан. — СПб. : ГИОРД, 2016. — 

448 с. — Режим доступа: http://e.lanbook.com/book/69878  

10. Нилова, Л.П. Товароведение и экспертиза пищевых продуктов функционального 

назначения [Электронный ресурс] : учеб.пособие / Л.П. Нилова, Т.В. Пилипенко, А.А. Вы-

товтов. — Электрон.дан. — Санкт-Петербург:, 2018. — 200 с. — Режим доступа: 

https://e.lanbook.com/book/105817.  

11. Пилипенко, Т.В. Товароведение и экспертиза плодоовощных товаров. В 2-х ч. 

Часть I: Товароведение и экспертиза свежих плодов и овощей: Учебное пособие [Электрон-

ный ресурс]: учеб.пособие / Т.В. Пилипенко, Л.П. Нилова. — Электрон.дан. — Санкт-Пе-

тербург: , 2018. — 122 с. — Режим доступа: https://e.lanbook.com/book/96699.  

12. Пилипенко, Т.В. Товароведение и экспертиза плодоовощных товаров. В 2-х ч. 

Часть II: Товароведение и экспертиза переработанных плодов и овощей: Учебное пособие 

[Электронный ресурс]: учеб.пособие / Т.В. Пилипенко, Л.П. Нилова. — Электрон.дан. — 

Санкт-Петербург: , 2018. — 92 с. — Режим доступа: https://e.lanbook.com/book/96700.  

13. Юдина, С.Б. Технология продуктов функционального питания. [Электронный ре-

сурс] — Электрон.дан. — СПб.: Лань, 2017. — 280 с. — Режим доступа: 

http://e.lanbook.com/book/91277 

14. ТР ТС 034/2013 Технический регламент Таможенного союза "О безопасности 

мяса и мясной продукции" 
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15. ТР ТС 021/2011 Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пи-

щевой продукции" от 9.12.2011 г. № 880. 

16. ТР ТС 029/2012 Технический регламент Таможенного союза "Требования без-

опасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств" 

от 20 июля 2012 г. № 58. 

17. ТР ТС 005/2011 Технический регламент Таможенного союза "О безопасности 

упаковки" от 16.08.2011 г. № 769 

18. ТР ТС 022/2011 Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продук-

ция в части ее маркировки" от 9.12.2011 г. № 881 

15. ГОСТ на правила приемки, методы контроля качества продукции, технические 

9условия, методы определения показателей. 

 

9. Информационные и цифровые технологии (программное обеспечение, 

современные профессиональные базы данных и информационные спра-

вочные системы) 

 

Учебная дисциплина (модуль) предусматривает освоение информационных и цифро-

вых технологий. Реализация цифровых технологий в образовательном пространстве явля-

ется одной из важнейших целей образования, дающей возможность развивать конкуренто-

способные качества обучающихся как будущих высококвалифицированных специалистов.   

Цифровые технологии предусматривают развитие навыков эффективного решения за-

дач профессионального, социального, личностного характера с использованием различных 

видов коммуникационных технологий.  Освоение цифровых технологий в рамках данной 

дисциплины (модуля) ориентировано на способность безопасно и надлежащим образом по-

лучать доступ, управлять, интегрировать, обмениваться, оценивать и создавать информа-

цию с помощью цифровых устройств и сетевых технологий. Формирование цифровой ком-

петентности предполагает работу с данными, владение инструментами для коммуникации.  

 

9.1 Электронно-библиотечная системы и базы данных 
1. ООО «ЭБС ЛАНЬ» (https://e.lanbook.ru/) (договор на оказание услуг от 10.03.2020 

№ ЭБ СУ 437/20/25 (Сетевая электронная библиотека) 

2. Электронно-библиотечная система издательства «Лань» (https://e.lanbook.ru/) (до-

говор на оказание услуг по предоставлению доступа к электронным изданиям ООО «Изда-

тельство Лань» от 03.04.2023 № 1) 

3. Электронно-библиотечная система издательства «Лань» (https://e.lanbook.ru/) (до-

говор на оказание услуг по предоставлению доступа к электронным изданиям ООО «Изда-

тельство Лань» от 06.04.2023 № 2) 

4. База данных электронных информационных ресурсов ФГБНУ ЦНСХБ (договор 

по обеспечению доступа к электронным информационным ресурсам ФГБНУ ЦНСХБ через 

терминал удаленного доступа (ТУД ФГБНУ ЦНСХБ) от 07.04.2023 № б/н) 

 5. Электронно-библиотечная система «AgriLib» ФГБОУ ВО РГАЗУ 

(http://ebs.rgazu.ru/) (дополнительное соглашение на предоставление доступа от 13.04.2023 

№ б/н к Лицензионному договору от 04.07.2013 № 27)  

6. Электронная библиотечная система «Национальный цифровой ресурс «Руконт»: 

Коллекции «Базовый массив» и «Колос-с. Сельское хозяйство» (https://rucont.ru/) (договор 

на оказание услуг по предоставлению доступа от 04.04.2023 № 2702/бп22) 

7. ООО «Электронное издательство ЮРАЙТ» (https://urait.ru/) (договор на оказание 

услуг по предоставлению доступа к образовательной платформе ООО «Электронное изда-

тельство ЮРАЙТ» от 06.04.2023 № 6) 

8. Электронно-библиотечная система «Вернадский» (https://vernadsky-lib.ru) (дого-

вор на безвозмездное использование произведений от 26.03.2020 № 14/20/25) 

https://e.lanbook.ru/
https://e.lanbook.ru/
https://e.lanbook.ru/
http://ebs.rgazu.ru/
https://rucont.ru/
https://vernadsky-lib.ru/
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9. База данных НЭБ «Национальная электронная библиотека» (https://rusneb.ru/) (до-

говор о подключении к НЭБ и предоставлении доступа к объектам НЭБ от 01.08.2018 № 

101/НЭБ/4712) 

10. Соглашение о сотрудничестве по оказанию библиотечно-информационных и со-

циокультурных услуг пользователям университета из числа инвалидов по зрению, слабови-

дящих, инвалидов других категорий с ограниченным доступом к информации, лиц, имею-

щих трудности с чтением плоскопечатного текста ТОГБУК «Тамбовская областная универ-

сальная научная библиотека им. А.С. Пушкина» (https://www.tambovlib.ru) (соглашение о 

сотрудничестве от 16.09.2021 № б/н) 

 

9.2 Информационные справочные системы  
1. Справочная правовая система КонсультантПлюс (договор поставки и сопровож-

дения экземпляров систем КонсультантПлюс от 03.02.2023 № 11481 /13900/ЭС) 

2. Электронный периодический справочник «Система ГАРАНТ» (договор на услуги 

по сопровождению от 22.12.2022 № 194-01/2023) 

 

9.3 Современные профессиональные базы данных  
1. База данных нормативно-правовых актов информационно-образовательной про-

граммы «Росметод» (договор от 11.07.2022 № 530/2022) 

2. База данных Научной электронной библиотеки eLIBRARY.RU – российский ин-

формационно-аналитический портал в области науки, технологии, медицины и образования 

- https://elibrary.ru/ 

3. Портал открытых данных Российской Федерации - https://data.gov.ru/ 

4. Открытые данные Федеральной службы государственной статистики - 

https://rosstat.gov.ru/opendata 

 

9.4 Лицензионное и свободно распространяемое программное обеспече-

ние, в том числе отечественного производства 

№ Наименование Разработчик 
ПО (правообла-

датель) 

Доступность 
(лицензионное, 
свободно рас-

пространяемое) 

Ссылка на Единый 
реестр российских 
программ для ЭВМ 
и БД (при наличии) 

Реквизиты подтвер-
ждающего доку-
мента (при нали-

чии) 

1 Microsoft Windows,  
Office Professional  

 

Microsoft 
Corporation 

Лицензионное - Лицензия  
от 04.06.2015 № 

65291651 срок дей-
ствия: бессрочно  

2 Антивирусное про-
граммное обеспече-

ние Kaspersky 
Endpoint Security для 

бизнеса 

АО «Лаборато-
рия Каспер-

ского» 
(Россия) 

Лицензионное https://reestr.digital.g
ov.ru/reestr/366574/?
sphrase_id=415165 

Сублицензионный 
договор с ООО 
«Софтекс» от 

06.07.2022 № б/н, 
срок действия: с 

22.11.2022 по 
22.11.2023   

3 МойОфис Стандарт-
ный - 

Офисный пакет 
для работы с доку-
ментами и почтой 

(myoffice.ru) 

ООО «Новые 
облачные тех-
нологии» (Рос-

сия) 

Лицензионное https://reestr.digital.g
ov.ru/reestr/301631/?
sphrase_id=2698444 

Контракт с ООО 
«Рубикон» 

от 24.04.2019 № 
03641000008190000

12 
срок действия: бес-

срочно 

4 Программная си-
стема для обнаруже-
ния текстовых заим-
ствований в учебных 

АО «Антипла-
гиат» (Россия) 

Лицензионное https://reestr.digital.g
ov.ru/reestr/303350/?
sphrase_id=2698186 

Лицензионный до-
говор с АО «Ан-

типлагиат» от 
17.04.2023 № 6627, 

https://rusneb.ru/
https://www.tambovlib.ru/
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и научных работах 
«Антиплагиат ВУЗ» 
(https://docs.antiplagi

aus.ru) 

срок действия: с 
17.04.2023 по 

16.04.2024  
 

5  Acrobat Reader  
- просмотр докумен-

тов PDF, DjVU  

Adobe Systems Свободно рас-
пространяемое  

 

- - 

6 Foxit Reader  
- просмотр докумен-

тов PDF, DjVU  

Foxit 
Corporation 

Свободно рас-
пространяемое  

 

- - 

 

9.5 Ресурсы информационно-телекоммуникационной сети «Интернет»  
1. CDTOwiki: база знаний по цифровой трансформации https://cdto.wiki/ 

2. www.garant.ru - справочно-правовая система «ГАРАНТ». 

3. www.consultant.ru - справочно-правовая система «Консультант Плюс». 

4. www.rg.ru – сайт Российской газеты. 

5. База данных информационной системы «Единое окно доступа к образовательным ре-

сурсам» http://window.edu.ru 

6. Электронно-библиотечная система издательства «Лань» http://е.lanbook.com. 

7 Национальный цифровой ресурс «Руконт» - межотраслевая электронная библиотека на 

базе технологии Контекстум http://www. rucont. 

8. Электронная библиотечная система Российского государственного аграрного заочного 

университета http://ebs.rgazu.ru. 

 

9.6 Цифровые инструменты, применяемые в образовательном процессе 
1. LMS-платформа Moodle 

2. Виртуальная доска Миро: miro.com 

3. Виртуальная доска SBoard https://sboard.online 

4. Виртуальная доска Padlet: https://ru.padlet.com 

5. Облачные сервисы: Яндекс.Диск, Облако Mail.ru 

6. Сервисы опросов: Яндекс Формы, MyQuiz 

7. Сервисы видеосвязи: Яндекс телемост, Webinar.ru 

8. Сервис совместной работы над проектами для небольших групп Trello 

http://www.trello.com 

 

9.7 Цифровые технологии, применяемые при изучении дисциплины 
№ Цифровые техноло-

гии 

 

Виды учебной работы, выпол-

няемые с применением цифро-

вой технологии 

Формируемые 

компетенции 

ИДК 

1.  Облачные технологии Лекции 

Самостоятельная работа 

ОПК-3 ИДК-1 

ИДК-2 

2.  Большие данные Самостоятельная работа ОПК-4 ИДК-1 

ИДК-2 

 

 

10. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКАЯ БАЗА, НЕОБХОДИМАЯ  

ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ 
 

https://ru.wikipedia.org/wiki/Adobe_Systems
https://ru.wikipedia.org/w/index.php?title=Foxit_Corporation&action=edit&redlink=1
https://ru.wikipedia.org/w/index.php?title=Foxit_Corporation&action=edit&redlink=1
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Для проведения учебной ознакомительной практики ФГБОУ ВО Мичуринский ГАУ 

располагает следующими аудиториями и лабораториями: 

1. Учебная аудитория для проведения занятий семинарского типа, практических за-

нятий; лабораторных занятий; групповых и индивидуальных консультаций, текущего кон-

троля и промежуточной аттестации (лаборатория экспертизы качества продовольственных 

и непродовольственных товаров) (г. Мичуринск, ул. Интернациональная, дом № 101, 1/16): 

Оснащенность: 

1. Весы ВЛР-200 (инв. № 2101040453); 

2. Весы лабораторные СUХ-620Н (инв. № 41013401559); 

3. Весы лабораторные ВЛКТ-500 (инв. № 1101041311); 

4. Весы настольные циферблатн. (инв. № 2101060138); 

5. Весы технические Т-1000 (инв. № 2101060121; 2101060122) 

6. Влагомер Кварц (инв. № 1101041322); 

7. Дистиллятор (инв. № 2101060123); 

8. Кухонная плита Morame 57229 FW (инв. № 41013602188); 

9. Лабораторная мебель «Варшава» (инв. № 21013600715); 

10. Микроскоп (инв. № 2101060130); 

11. Мясорубка «Василиса М2» (инв. № 21013600721); 

12. Поляриметр ИГП-01 (инв. № 2101040458); 

13. Прибор для определения клейковины ИДК-4 (инв. № 2101040460); 

14. Рефрактометр РЛ-2 (инв. № 2101040455); 

15. Рефрактометр ИРФ-454Б2М с подсветкой и доп. шапкой (инв. № 21013400705); 

16. Рефрактометр ИРФ-464 (инв. № 2101060131); 

17. РН-метр РН-013 (инв. № 21013400704); 

18. РН-метр (инв. № 2101040462); 

19. Сахариметр СУ-4 (инв. № 2101040459; 21013400702); 

20. Сита почвенные (инв. № 2101060135); 

21. СОЭКС-Нитрат-тестер мод. NVC-019-1 (инв. № 21013400706); 

22. Стенд 1,5*0,72 м (инв. № 21013600706); 

23. Стенд 1,5*1,05 м (инв. № 21013600705); 

24. Стенд 1,8*0,6 м (инв. № 21013600708); 

25. Стенд 1,8*0,6 м (инв. № 21013600707); 

26. Стенд 1*4,5 м (инв. № 21013600709); 

27. Стиральная машина ОКА (инв. № 2101060136); 

28. Стол для весов (инв. № 1101041316); 

29. Стол для титрования (инв. № 1101041317); 

30. Стол передвижной (инв. № 1101041315); 

31. Стол приставной (инв. № 1101041312, 1101041313, 1101041314); 

32. Термостат (инв. № 2101040461); 

33. Фотометр КФК-3-01 «ЗОМЗ» фотоэлектрический (инв. № 21013400703); 

34. Холодильник НОРД (инв. № 2101040456); 

35. Центрифуга МРW-310 (инв. № 1101041303); 

36. Центрифуга ОКА (инв. № 1101041304); 

37. Шкаф вытяжной (инв. № 2101040451); 

38. Шкаф лабораторный (инв. № 21013600722; 21013600723; 21013600724; 

21013600725); 

39. Шкаф сушильный ШСО-80 (инв. № 1101041302); 

40. Шкаф сушильный ЛП 33/2 (инв. № 2101040452); 

41. Шкаф для документов ШК 07.04 (инв. № 1101063937); 

42. Экран на штативе Projecta (инв. № 11010417158). 
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2. Учебная аудитория для групповых и индивидуальных консультаций, текущего 

контроля и промежуточной аттестации (г. Мичуринск, ул. Герасимова, дом №130А, 5/26а) 

Оснащенность: 

1. Компьютеры Celeron 2000 (инв. № 1101044956, 101044955, 1101044954, 

1101044953); 

2. Компьютеры Celeron Е 3300 ОЕМ Монитор 18,5” LG W 1943 (инв. № 1101047397, 

1101047396, 1101047395, 1101047394, 1101047393, 1101047392, 1101047391, 1101047390, 

1101047387, 1101047385); 

3. Компьютер Pentium (инв. № 2101041806); 

4. Плоттер СН336А НР (инв. № 41013400057); 

5. Принтер Canon (инв. № 1101044951); 

6. Сканер (инв. № 2101065186); 

7. Копировальный аппарат Canon (инв. № 2101041802); 

8. Модем (инв. № 2101065200). 

Компьютерная техника подключена к сети «Интернет» и обеспечена доступом к 

ЭИОС университета. 
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Рабочая программа учебной ознакомительной практики составлена в соответствии с требо-

ваниями федерального государственного образовательного стандарта высшего образования 

- магистратура по направлению подготовки 38.04.07 Товароведение, утвержденного прика-

зом Министерства науки и высшего образования Российской Федерации от 12 августа 2020 

г. №961 

 

Автор: профессор кафедры продуктов питания, товароведения и технологии переработки 

продукции животноводства, к.т.н. Блинникова О.М.  

 
 

Рецензент: доцент кафедры садоводства, биотехнологии селекции сельскохозяйственных 

культур, к.с.-х.н. Кирина И.Б. 

 
 

Программа рассмотрена на заседании кафедры технологии продуктов питания и товарове-

дения, протокол № 9 от 12 апреля 2021 г. 

Программа рассмотрена на заседании учебно-методической комиссии Плодоовощного ин-

ститута им. И.В. Мичурина Мичуринского ГАУ, протокол № 9 от 19 апреля 2021 г. 

Программа утверждена Решением Учебно-методического совета университета, протокол № 

8 от 22 апреля 2021 г. 

 

Программа переработана и дополнена в соответствии с требованиями ФГОС ВО. 

Программа рассмотрена на заседании кафедры технологии продуктов питания и товарове-

дения, протокол № 10 от 13 апреля 2022 г. 

Программа рассмотрена на заседании учебно-методической комиссии плодоовощного ин-

ститута им. И. В. Мичурина Мичуринского ГАУ, протокол №8 от 18 апреля 2022 г. 

Программа утверждена Решением Учебно-методического совета университета, протокол 

№ 8 от 21 апреля 2022 г. 

 

Программа переработана и дополнена в соответствии с требованиями ФГОС ВО. 

Программа рассмотрена на заседании кафедры продуктов питания, товароведения и техно-

логии переработки продукции животноводства, протокол № 10 от 09 июня 2023 г. 

Программа рассмотрена на заседании учебно-методической комиссии института фундамен-

тальных и прикладных агробиотехнологий им. И.В. Мичурина, протокол № 11 от 19 июня 

2023г. 

Программа утверждена Решением Учебно-методического совета университета, протокол 

№ 10 от 22 июня 2023 г. 
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Приложение А 

 

Форма рабочего графика (плана) проведения практики 

 
 ФГБОУ ВО Мичуринский ГАУ  
   

 

 Кафедра  
 (наименование кафедры)  

 

УТВЕРЖДАЮ 

заведующий кафедрой 

_____________ / И.О. Фамилия/ 

«____» _____________ 20___ г. 

 

РАБОЧИЙ ГРАФИК (ПЛАН) ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ 

 

Общие сведения 

 

ФИО обучающегося  

Курс  

Форма обучения   

Направление подготовки /  

специальность 
 

Наименование кафедры/отделения  

Группа  

Вид практики  

Тип практики   

Способ проведения практики   

Форма проведения практики   

Место прохождения практики   

Период прохождения практики  
  с «___» _______ 20___ г.  

по «___» _______ 20___ г. 

Реквизиты договора о прохождении  

практики (при проведении практики в 

профильной организации) 

 

 

Планируемые работы 

 

№ 

п/п 
Содержание работы 

Срок  

выполнения 

Отметка о 

выполнении 

1. 
Оформление документов по прохождению прак-

тики 

до начала  

практики 
 

2. 

Проведение медицинских осмотров (обследова-

ний) в случае выполнения обучающимся работ, 

при выполнении которых проводятся обязатель-

ные предварительные и периодические медицин-

ские осмотры (обследования) в соответствии с за-

конодательством РФ  

до начала  

практики 
 

3. 
Вводный инструктаж по правилам охраны труда, 

технике безопасности, пожарной безопасности, 

в первый день 

практики 
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оформление временных пропусков для прохода в 

профильную организацию (при необходимости). 

4. Выполнение индивидуального задания практики 
в период  

практики 
 

5. 

Консультации руководителя(-ей) практики о ходе 

выполнения заданий, оформлении и содержании 

отчета, по производственным вопросам 

в период  

практики 
 

6. Подготовка отчета по практике 

за два дня до 

промежуточной 

аттестации 

 

7. 
Проверка отчета по практике, оформление харак-

теристики руководителя(-ей) практики  

за два дня до 

промежуточной 

аттестации 

 

8. Промежуточная аттестация по практике 
в последний 

день практики 
 

 

Рабочий график (план) составил: 

руководитель практики от ФГБОУ ВО Мичуринский ГАУ 

      «___» ________ 20__ г. 
(уч. степень, уч. звание, должность)  (подпись)  (И.О. Фамилия)  (дата) 

 

Согласовано (при проведении практики в профильной организации): 

руководитель практики от профильной организации 

      «___» ________ 20__ г. 
(уч. степень, уч. звание, должность)  (подпись)  (И.О. Фамилия)  (дата) 

 

С рабочим графиком (планом) ознакомлен: 

обучающийся      «___» ________ 20__ г. 
  (подпись)  (И.О. Фамилия)  (дата) 
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Приложение Б 

 

Форма индивидуального задания на практику 

 
 ФГБОУ ВО Мичуринский ГАУ  
 (наименование образовательной организации)  

 

 Кафедра…….  
 (наименование кафедры)  

 

УТВЕРЖДАЮ 

заведующий кафедрой 

_____________ / И.О. Фамилия/ 

«____» _____________ 20___ г. 

 

ИНДИВИДУАЛЬНОЕ ЗАДАНИЕ НА ПРАКТИКУ 

 

Общие сведения 

 

ФИО обучающегося  

Курс  

Форма обучения   

Направление подготовки /  

специальность  
 

Наименование кафедры  

Группа  

Вид практики  

Тип практики   

Способ проведения практики   

Форма проведения практики   

Место прохождения практики   

Период прохождения практики  
  с «___» _______ 20___ г.  

по «___» _______ 20___ г. 

Реквизиты договора о прохождении 

практики (при проведении практики в 

профильной организации) 

 

 

Содержание индивидуального задания 
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Задание на практику составил: 

руководитель практики от ФГБОУ ВО Мичуринский ГАУ 

      «___» ________ 20__ г. 
(уч. степень, уч. звание, должность)  (подпись)  (И.О. Фамилия)  (дата) 

 

Согласовано (при проведении практики в профильной организации): 

руководитель практики от профильной организации 

      «___» ________ 20__ г. 
(уч. степень, уч. звание, должность)  (подпись)  (И.О. Фамилия)  (дата) 

 

Задание на практику принял: 

обучающийся      «___» ________ 20__ 

г. 
  (подпись)  (И.О. Фамилия)  (дата) 
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Приложение В 

 

Форма дневника практики  

 
 ФГБОУ ВО Мичуринский ГАУ  
 (наименование образовательной организации)  

 

 Кафедра………  
 (наименование кафедры)  

 

ДНЕВНИК ПРАКТИКИ 

 

Общие сведения 

 

ФИО обучающегося  

Курс  

Форма обучения   

Направление подготовки /  

специальность  
 

Наименование кафедры  

Группа  

Вид практики  

Тип практики   

Способ проведения практики   

Форма проведения практики   

Место прохождения практики   

Период прохождения практики  
  с «___» _______ 20___ г.  

по «___» _______ 20___ г. 

Реквизиты договора о прохождении  

практики (при проведении практики в 

профильной организации) 

 

 

Учет выполняемой работы 

 

№ 

п/п 
Содержание работы 

Дата  

выполнения 

Отметка о вы-

полнении 

1.    

2.    

3.    

4.    

5.    

6.    
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7.    

8.    

9.    

10.    

 

Дневник заполнил: 

обучающийся      «___» ________ 20___ г. 
  (подпись)  (И.О. Фамилия)  (дата) 

 

Дневник проверил: 

руководитель практики от ФГБОУ ВО Мичуринский ГАУ 

      «___» ________ 20___ г. 
(уч. степень, уч. звание, должность)  (подпись)  (И.О. Фамилия)  (дата) 

 

Дневник проверил (при проведении практики в профильной организации): 

руководитель практики от профильной организации 

      «___» ________ 20___ г. 
(уч. степень, уч. звание, должность)  (подпись)  (И.О. Фамилия)  (дата) 

 

 

Характеристика руководителя практики от профильной организации 

(при проведении практики в профильной организации) 

 

 

Оценка трудовой деятельности и дисциплины: 

 

 

 

Оценка содержания и оформления отчета по практике: 

 

 

 

 

Оценка по практике:__________________. 

 

Руководитель практики от профильной организации 

      «___» ________ 20___ г. 
(уч. степень, уч. звание, должность)  (подпись)  (И.О. Фамилия)  (дата) 
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Приложение Г 

 

федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение 

высшего образования 

«Мичуринский государственный аграрный университет» 

 

Институт _______________________________________________________ 

Направление ____________________________________________________ 

Направленность (профиль) ________________________________________ 

Кафедра ________________________________________________________ 

 

 

 

ОТЧЕТ 

о практике 

_________________________________________________ 
(название практики) 

в_______________________________________________________ 
(название профильной организации/структурного подразделения университета) 

 

 

 

Обучающегося _____ группы 

_________________________ 
(Ф.И.О.) 

 

Руководитель практики 

от профильной организации: 

_________________________ 
(Ф.И.О.) 

 

Руководитель практики 

от ФГБОУ ВО Мичуринский ГАУ: 

_________________________ 
(Ф.И.О.) 

 

 

 

 

Дата сдачи отчета ______________ 

 

Дата защиты отчета ______________ 

 

 

 

Мичуринск – 202 __ г. 
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